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5% Coote Blove.

Au Chitean MOUTTE BLANC la cuvée ¥a Coste TPlowe 8" élabore 4 partie des plus

jeunes vignes de la propriéid.

Elle regoit des soins trés élaborés aussi bien & la vigne, RLARTY YU i WA R
Chateau
* |es vendanges sont manoelles et en cageties. Moutte Blanc
¢ La vigne bénelicie d’un elleuillage précoce et de vendanges D P ?
verles Fa Goae Bllewe
¢ Letri de la vendange s effectue 4 la vigne et au chai. (0D
* Le rendement moyen se situe autour de 48 hlfha. BORDEAY SUPERIEUR
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qu’au chai : n---- . - .. @I !

#  Chague parcelle est vinifide indépendamment dans des cuves inox ou ciment d"un volume
de 154 62 kL

La durce de la cuvaison est de 3 3 4 semaines.

La totalite de la cuviée est élevée en barriques de chéne frangais.

L élevage se [ait traditionnellement avec des soutirages a I"esquive.

La totalite du volume est mis en bouteille au Chiteau sans Oliration.

" & & @

Hormis I'dge des vignes, les différences avec MOUTTE BLANC se¢ trouvent :

o« dans Massemblage ; une majorité de Merot noir avee du Cabernet Sauvignon et un peu
de Petit Werdot. (millésime 2009 :70% Merlot, 15% Cabernet ¢t 15% de Petit Verdaot.
Millésime 2010 @ un assemblage exceptionnel [ 250 % Merlot et 50 % Petit Verdol.
Millésime 2006 @ 60 % Merlot, 20 % Cabernet Sauvignon et 20 % Petit Verdot).

o dans "élevage qui se [ail sans barrique neuve.

K Fiake Pl 2000 3 é1€ trizs bien noté par Jean-Pieme COFFE dans son guide « Mes Bordeaux
Préférds e fa Cake ks 2006 2 obleno le commentaine suivant dans le guide Gilbert et
Giaillard 2010 : « robe soutenue d'un rouge jeune, nez fruité net, plutdt sur le froet noir. Belle
cxpression en bouche, un vin franc, souple, sur le fruit. » Mote $547100
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