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Chateau
Moutte lanc

VAl el {

Millésime 20610,

La viticulture.

Ape moyen du vigooble ;: 70 ans.
Wendenges manvelles o capeties.

Td & le vigoe et au chai.
Repdement cn millézime 3010 : 48 hltha.

La vinification et I'élevage.

Cheque parcelle ezt vinifide sdparément dame des cuwves
cimentow inoe de 16 & &2 hl.
DuEe des cuveisoms © 3 24 zemeines.

Une partie du wolume feit 28 fermentation melo-lactique en
berdiques neuves.

Elewape de | totalité du vohme en barriques, dont 25% de
neuyes, diurent 14 mois

Far de bamiqoes entidrement fran; gis (Teranzevd, B erthomie,
Ermitape et Onom)

Collage en barrique en blanc d mof fres.

Pas de filtration & la mise en bouteills.

L'assemblage:

Ilerlot 30%, Cebemet Sauvi goon 23%, Petit Verdot 2370,
Degré final : 13 5%,

Mons sommes pidés, dans I'élaboration de pow vins, par les prcienx conseils de Tacques et Bric Boissanat

Patrice de Bortoli, wigneron : &, impasss de la Libératon Macau en hMadoc 33480
TEalffax : 05 57 85 40739
TEl. port. : 0203 55 83 38
e-mail meouteblanc @ wanadoo fr  site (wwew moutte-blanc fr




